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FICHA TECNICA .
DE INTERES...

Las Pedrofieras, es el epicentro de una de las principales zonas pro-
ductoras de ajos, que son de gran calidad, con una produccion de mas
de 60 millones de Kg. anuales, lo que la convierte en uno de los pro-
ductores mas importantes de la Unién Europea. El Ajo Morado de Las
Pedrofieras es de tamafio entre mediano y grande. Esta copuesto por

\ un numero de “dientes” entre 8 y 10, destaca su color morado, y
b s o ) : g \ aparece protegido por una tdnica de color blanco que forman las
N N F { | W | “cabezas de ajo”. Presenta fuerte olor y un gusto picante y estimulante.
INAUGURACION: 31 de julio a las 11:00 | : Desde la antigiiedad el ajo tiene
CLAUSURA: 3 de > 14:00 e un destacado papel en las
HORARIO: de 1 ) h. a 14:00 h e 19:00 h. a 23:00 | cocinas de los paises medite-
rraneos, ya ocupaba un lugar
destacado en la alimentacion
de los obreros de las piramides
de Egipto. Es un ingrediente
excelente para los mejores
platos: ensaladas, gratinados,
alifio de pastas, arroz vy
verduras y también vinagretas y
mayonesa
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